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多彩な味わいで地域に愛される
ヌードルキッチン

ヌードルキッチンヤキュウ
代表 初谷幸久さん

　当店では、豚骨ラーメンとチャンポンに特に力を入れ
ています。あっさりとした醤油スープが特徴の佐野ラー
メンとは異なる濃厚で深みのある味わいで、お客様から
ご好評をいただいています。麺は基本的に自家製にこだ
わり、粉から作り上げています。また、調味料や食材選
びにもこだわっています。群馬の醤油メーカーとの出会
いから生まれた特別な味わいなど、各地での経験や人と
の出会いから得たものを活かしています。カウンター席
を中心とした店内は、建築の仕事をしていた時の経験を
活かしシンプルでスタイリッシュな空間づくりを心がけ
ています。
　また、よく聞かれる店名の由来ですが、自分の名前の
2文字目と4文字目は音読みで「ヤキュウ」と読めること、

事業内容やこだわり
自家製麺と厳選素材で親しまれるこだわりの一杯

とちぎの輝く企業を紹介します

Vol.71

笑顔Library笑顔Library
企業の笑顔がとちぎを変える！

　

創業のきっかけ
建築から飲食の世界へ 新たな挑戦の始まり
　25歳まで建築の仕事をしていた私ですが、飲食の世界
に強い興味を持ち、埼玉の修行先で様々なラーメンの技
術を学びました。その後30歳で地元である佐野市に戻り、

そして、長年応援
している野球選手
への敬意と思いを
込めて名付けまし
た。

豚骨ラーメン
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I NFORMAT ION

　保証協会との出会いは、10年以上前の最初の店舗オー
プン時でした。当時も自己資金だけでの開業は難しく、
保証協会の存在を知り、支援を受けることができました。
10年前の担当者の方は、事業計画書の作成から創業まで
の道筋を丁寧にサポートしてくださり、安心感を持って
開業に踏み出すことができました。そして現在の店舗を
オープンした時の担当者の方も、引き続き親切な対応で、
私の事業の安定に向けたアドバイスをしてくださってい
ます。どの時期も親身になって支援してくれる保証協会
の姿勢に、感謝の気持ちでいっぱいです。

信用保証協会の印象
創業への後押しとなった存在

今後の目標
お客様との絆を大切に
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　以前経営していた店のお客様が「おかえり」と言って
来店してくれたことは、とても印象に残っています。ま
た、全く知らずに来店されたお客様が「懐かしい味がす
る」と言ってくださり、後で私の前店を知っていたこと
が分かったときは本当に嬉しかったです。さらに、一度
来店した学生さんが制服姿で友達を連れて再来店してく
れるなど、口コミで広がっていく様子を実感できること
も、経営者として大きな喜びとなっています。

エピソード
懐かしい再会と新たな出会い

　自分の経験上、「やりたいと思ったら、まずは一

歩行動踏み出してみることが大切」とアドバイスし

たいです。やらなくて後悔するよりはずっといいと

思います。いろいろな経験ができますし、挑戦し

た分なにかしらの反応が返ってくることに、

手応えと喜びを感じると思いますよ。

これから創業する方への
メッセージ

つけ麺店を開業。9年ほど経営した後、新たな土地でさ
らに経験をしたいと思い、事業譲渡をしました。その後、
知人からスイスのレストランでシェフとして働かないか
と誘いを受け、海外での挑戦を決意したのです。しかし、
コロナ禍の影響で早期の帰国を余儀なくされる事態に。
その後、以前のお客様からの「また店を出してほしい」
という声に背中を押され、現在の店舗のオープンに至り
ます。創業時はコロナ禍真っ只中で、感染対策のための
アクリル板設置など、様々な苦労がありました。しかし、
知人の協力や以前からのお客様の支援もあり、徐々にお
店を軌道に乗せることができたと思います。

ヌードルキッチン
ヤキュウ
代表:初谷幸久
設立:2021年10月
（オープン:2022年2月）

営業時間:
ランチ11:30〜14:30
夜営業　
木・日・月/18:00〜21:30
金・土/18:00〜24:00
定休日:火・水曜
HP:
https://yakyu.base.shop
インスタグラム:
https://www.instagram.
com/yakyu1418/
X:
https://x.com/yakyu
1418?lang=ar&mx=2
住所:佐野市富岡町1418

　今後は、カウンター席でのお客様とのコミュニケーショ
ンを大切にしながら、常連のお客様を大切にしていきた
いと考えています。また、シンプルな店内の雰囲気を保
ちつつ、メニューの種類を増やすなど、お客様に楽しん
でいただける工夫を続けていく予定です。特に、各地の
食材や調味料との出会いを大切にし、新しい味の開発に
も挑戦していきたいと思っています。最終的には、ただ
食事を提供するだ
けでなく、お酒も
楽しめる、くつろ
ぎの場所として、
末永くお客様に愛
されるお店を目指
していきます。

チャンポン


